MENUDE =

Copa de Bienvenida
Tabla de jamén y queso

DUo de mazamorra de anacardo y voulavant de
porra de cereza y tartar de atln

Aperitivos en mesa

Macarons de piparra con crema de anchoa
y sésamo negro

Piel de pollo crujiente con yemas de erizo

Brioche de anguila ahumada con salsa teriyaki

Primer pase

Gelatina de leche de tigre con verduritas
y fruta encurtidas

Segundo pase

Ostra atemperada con Pilpil de tinta y salicornia

Tercer pase

Suquet de marisco con carabinero y migas

Cuarto pase

Cochinillo confitado con manzana en texturas
y falso risotto de setas

Postre Frutal

Mousse de uva y champagne con chocolate
blanco y almendra

Postre Lactico

Tarta de queso fundente con trufa y pistacho

Bodega
Vino Blanco Marqués de Riscal Verdejo D.O. Rueda
Vino Tinto Emilio Moro D.O. Ribera del Duero

Cava Ars Collecta Blanc de blancs Reserva
Codorniu D.O. Cava

Con cotillén y barra libre hasta las 4am

198€




